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I Semana de Bl.udos dos Cursos Técnicos

TiTULO

Reproducao artificial em bovinos
Reciclagem

Planetario Virtual Stellarium
Latex: Criagao de Documentos

Impresséo 3D: Elementos do design tridimensional

Arduino: Construgdo e controle de uma catapulta

Diagnéstico microbioldgico da mastite bovina

Diagnostico das principais doengas em bovinos do Oeste
Catarinense e suas formas de prevengao

Inteligéncia financeira: conceitos basicos e introdugéo aos
investimentos

Confeitos aerados
Elaboracéo de Fish fingers

Gelatos

Parametros de qualidade da agua na piscicultura e
beneficiamento de peixes

Coloragado de Gram

Revisando a Matematica Basica por meio de jogos
Iniciagcdo a Equitagao
Extracdo e utilizacdo do extrato pirolenhoso na agricultura

Ferrageamento de equinos

Inteligéncia emocional
Nogdes da rotina pré-atendimento clinico de caes e gatos

Minicursos Agosto/2022
Periodo: Manha
Horario: 8h as 11h30

PALESTRANTES

Matheus Pedrotti de Cesaro
Bruno Ribeiro Rabello e Aline Egrez

Lucas Ramos Vieira
Jucimar Peruzzo

Fabio Lombardo Evangelista; Helen Cristina Sandi; Adriano
Arthur Bomm; Kerstin Quechini de Sa

Fabio Lombardo Evangelista; Beatriz Paludo Sordi; lago
Anderson Pereira; Cauan Bruno Althaus Riffel; Alison
Fracasso Savi; Lucas Lodi Valenga; Willyan Paproski;
Marco Anténio Zerbielli Bee.

Marcella Zampoli de Assis e equipe do LMV

Vitor Waldir Horn, Giovana Pelisser, Ana Flavia Begnini e
Laura Rovere (orientados do professor Ricardo Mendes)
Paulo Mafra de A. Costa

Professora Fabiana Bortolini e alunos do curso de
Engenharia de Alimentos.

Professores Eduardo Huber e Alvaro Vargas Junior e
alunos do curso de Engenharia de Alimentos

Professores Nei Fronza e Samantha Gonzalez e alunos do
curso de Engenharia de Alimentos.
Anastacio Castelo Matos - Epagri

Natalia Coldebella Ferreira, Alessandra Tochetto, Maria
Eduarda Scuzziato e Maria Eduarda Nunes (orientadas da
Prof? Sheila Silveira).

Dandara Belé e Ana Elisa Pescini
Wesley Antunes e Marcos Rampazzo
Nelson Geraldo Golinski e aluna do curso de Agronomia

Alvaro Vicente Marcon e Pedro Henrique Vicente Marcon
(Graduando do curso de Agronomia)

Luciano Ignacio dos Santos
Eduardo Muller, Rosema Santim e orientados

MATERIAIS NECESSARIOS

2 Garrafas Pet (de 2 litros) por aluno; papel para reciclar;
cascas de frutas para compostagem (opcional), tesouras

Recomenda-se que os participantes tragam notebooks.

Exclusivo Alimentos. Levar jaleco branco.
Exclusivo Alimentos. Levar jaleco branco.

Exclusivo Alimentos. Levar jaleco branco.

Alunos trazer canetas coloridas
Roupas confortaveis

Jaleco ou tapa p9, calgado fechado, calgas
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Uso e manejo de espécies forrageiras

Como usar as midias sociais para conseguir o primeiro
emprego

Desenvolvimento de games 3D
Uso do extrato de repolho roxo como indicador de pH

Juliano Rossi

Nanachara Sperb

Jackson Laskoski
Andréia Dalla Rosa e Caroline Strey

Recomenda-se o uso de chapéu ou boné, calgados
fechados adequados para aulas a campo, repelente,
protetor solar e garrafa com agua

estudantes levar celular e/ou notebook



