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Departamento de Desenvolvimento Educacional - DDE
Coordenagdo Geral de Ensino

A8 Catarinense Coordenagdo de Pesquisa, Pos-Graduagao e Inovagao
Coordenacdo Geral de Extensao J
Vanessa Biasi
Professor(a): [Vanessa Biasi [Matricula: 1975461]Ano: 201772
Categoria: (x) Efetivo () Substituto ( ) Tempordario [Regime de trabalho: ( )20h { 140h (x)DE
T 1. ATIVIDADES DE ENSINO :
1.1 AULAS E ATIVIDADES DE MANUTENCAO/ORGANIZACAO DO ENSINO
Disciplina Cacsoll ceiseist: oraal e Sesional |CH.Semanal | Manutencdo/Or
Semestral. | ZioCELasi S Gulas) (horas) | ganizacdo
: : : e Y ~ |Ensino Semanal
Introducéo ao laboratorio Téc. em Alim. |1°E Anual 30 1 0.75 0.75
Quirnica - Dependéncia Téc. em Agrop]1° anos Anual 60 2 1.50 1.50
Quimica Geral 11 Eng. de Alim, |2° fase Semestral 60 5 3.00 3.00
Quimica Analitica I1 Eng. de Alim. |4" fase Semestral 60 5 3.00 3.00
Quimica Analitica Agronomia __ |2° fase Semestral 60 4 3.00 3.00
TOTAL 270 17 11.25 11.25
Observacgoes:
[ 1.2 ATIVIDADES DE APOIO AO ENSINO |
i ‘Atendimento ao aluno B
Disciplina/Turma/Cuxrso = Atividaderealizada' e " C.H. Semanal
0 atendimento ao aluno foi realizado de acordo com a
Introducdo ao laboratério Resolucdo n.° 011/CONSUPER/2015. 0.1875
O atendimento ao aluno foi realizado de acordo com a
Quimica - Dependéncia Resolucdo n.® 011/CONSUPER/2015. 0.3750
0O atendimento ao aluno foi realizado de acordo com a
Resolucdo n.° 011/CONSUPER/2015. 0.7500
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Apéndice da Resolugao n° 11/2015 - Regulamento da Atividade Docente

Relatério Individual de Atividades (RIA) 2017/02
INSTITUTO FEDERAL CATARINENSE — CAMPUS CONCORDIA
Departamento de Desenvolvimento Educacional - DDE

Coordenagdo Geral de Ensino
Coordenagdo de Pesquisa, Pés-Graduagdo e Inovagao
Coordenacéo Geral de Extensao

-

Vanessa Biasi

0 atendimento ao aluno foi realizado de acordo com a

Quimica Analitica Il Resolucio n.° 011/CONSUPER/2015. 0.7500
0O atendimento ao aluno foi realizado de acordo com a
Quimica Analitica Resolucdo n.° 011/CONSUPER/2015. 0.7500
SUBTOTAL 2.8125
Observagdes:
Demais Atividades: :
‘Acoes do Docente (NDE e Colegiado, projeto i ~ [ Detalhamento (nome do projeto, nome ;
de ensino, monitoria, rg@;'g:oriel:uajgau s el e GO S | o emanal
! Nucleo Docente Estruturante Eng. de Alim. |90/2017 1.00
Colegiado Eng. de Alim. |73/2017 0.50
Orientacao de estagio (2 alunos) Téc. em Alim. Erika C. Inacio e Ludmilla §. Gelain 1.00
Orientacao de estdgio (2 alunos) Eng. de Alim. Ana Paula Zotti e Cizuane Piccinin 2.00
Orientagdo de TCC (1 aluno) Eng. de Alim. Jaqueline da Cruz 1.00
Conselhos de classe 0.50
Reunioes pedagogicas e de planejamento 0.50
TOTAL 8.8125
Observacgoes:
Z. ATIVIDADES DE PESQUISA
Tipo de Participacdo - Situacdo (andamento das ; -
Projeto detalhamento (nome do | atividades, publicacao de Inicio Término C.H. semanal
projeto, orientado, resultados, etc)
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Apéndice da Resolugio T 112015 — Regulamento da Atividade Docente \\ JiE
Relatério Individual de Atividades (RIA) 2017/02 -
1 L INSTITUTO FEDERAL CATARINENSE — CAMPUS CONCORDIA
1] Departamento de Desenvolvimento Educacional - DDE
WEE IN ST ITUTO FED ERAL Coordenagdo Geral de Ensino
EE Catarinense Coordenagao de Pesquisa, Pés-Graduagao e Inovacao
Coordenacio Geral de Extensao J
Vanessa Biasi
Avaliagao do teor de nitrito — |
total residual de produtos
carneos
desenvolvidos na Unidade de Finalizado - apresentagdo na
Processamento de Carnes e Colaborador VIIPMIC ¢ i 2017 2.00
Derivados do
Instituto Federal Catarinense -
campus Concordia.
Comportamento de 6leos Finalizado - apresentagao na
durang: o processo de fritura Colaborador \FIIPMIC ¢ 03/2017 12/2017 1.00
TOTAL 3.00
[Observagoes:
[ 3. ATIVIDADES DE EXTENSAO
Tipo de Participacao - Situagdo (andamentodas | e TR{EaEE
Projeto detalhamento (Nome do atividades, publicagdode | Inicio | Término C.H.semanal
projeto, orientado, etc) resultados, etc) : i
Estudo da quantidade de nitrito
total residual de produtos
cdrneos
de::g;g:;ﬁiﬁogﬁgﬂggg? g Colaborador Finalizado 01/03/2017 | 31/12/2017 2.00
regiao da AMAUC
(Associacao dos Municipios do
Alto Uruguai Catarinense)
[ TOTAL 2.00
[Observacdes:
Apéndice da Resolugdo n® 11/2015 - Regulamento da Atividade Docente j
Relatério Individual de Atividades (RIA) 2017/02
T INSTITUTO FEDERAL CATARINENSE - CAMPUS CONCORDIA
EE " Departamento de Desenvolvimento Educacional - DDE
EEE IN STITUTO F EDERAL Coordenacdo Geral de Ensino
E& Catarinense Coordenacdo de Pesquisa, Pos-Graduagao e Inovagao
L Coordenacao Geral de Extensao J
Vanessa Biasi
4. ATIVIDADES DE ADMINISTRACAO E REPRESENTACAO
Atividade ~ Portaria/ano Inicio Término | C.H.semanal
Coordenacdo do Laboratorio de Quimica Analitica 082/2017 14/03/2017 02/08/2018 3.00
Comissao de acompanhamento € avaliacao de estagio
robatério de servidores docentes 242/2017 01/08/2017 0.50
TOTAL| 3.50)
Observagoes: ]
5 ATIVIDADES DE CAPACITACAO E FORMAGAO EM SERVIGO
Tipo | Portaria/ ano [ inicio | Término C.H. semanal
Formacao Continuada | | 0.19
TOTAL 0.19
Observagdes:
L |
6. INFORMAGOES COMPLEMENTARES
DISTRIBUICAO DA CARGA HORARIA
Ativ.Manut. 5 . ! < | Ativ.Admin. |Capacitacdo 3
Aulas | oroaniz Fnsino iv. Apoio Pesquisa | Extensdo | pepres. !ﬂgﬂ o aga'u 'l'o_tal:.
11.2500 11.2500 8.8125 3.00 2.00 3.50 0.19 40.00
Observagoes:
— COMPLEMENTO/OBSERVACAO T
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Relatério Individual de Atividades (RIA) 2017/02
oEE INSTITUTO FEDERAL CATARINENSE - CAMPUS CONCORDIA
EE Departamento de Desenvolvimento Educacional - DDE
EEE INSTITUTO FEDERAL Coordenagio Geral de Ensino
BE catarinense Coordenagio de Pesquisa, Pés-Graduagao e Inovagao
Coordenacio Geral de Extenséo

z . 2 Vanessa Biasi
DATA: 2+ /C% /3% VO NSO DO A,

Assinatura Professor(a)

PARECER COORDENACAO DE PESQUISA, POS-GRADUAGAO EINOVACAO

L [ . Ain Amaz&da_dl.évila—%
paTA 1o O AT /) o XN R A AW TV rardi
Assinatura Coordenadar(a) Loordenacﬁo Pesquisa,

PARECER COORDENACAO GERAL DE I—‘.X‘{"S:ISAO Pds- acio
W 5
F— S \N‘Eﬂ\m"i‘:\;ﬂ@o Portaria n° 257, DOU 16/08/2017
DATA: LA U0 /) A L ) (R 1
\W_ '\é_ﬁ‘ A “_\1“"'I"fssmaturatoordenadnrﬁ(?_
PARECER COORD L qamnz ENSINO e
. o m ALESSANDRA CARINE PORTOLAN
DATA: O JOH 1 L0V Coordenadora Geral e £osino
DMK YR IR 03/07/2017
PARECER DEPARTAMENTO DE DESENVOLVIMENTO CIONAL
DATA: ___f [
Assinatura Coordenador(a) ¢ \v
$odro Pl
£ABIO ANDRE NEGRI BALBO
Diretor de Desenvolvimento Educadonal

i (0. 28/01/2016
Portaria 32, D.O NG 05“\5
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MINISTERIO DA EDUCACAO

SECRETARIA DE EDUCACAO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA %m"”"'m‘ =
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA CATARINENSE g
CAMPUS CONCORDIA N0~

—

DECLARACAO

Declara-se para os devidos fins que VANESSA BIASI, professor(a) nesta institui¢do de ensino,
ministrou disciplinas no ano letivo de 2017, no curso Técnico em Alimentos ¢ Técnico em

Agropecudria, ambos integrados ao Ensino Médio, conforme tabela abaixo:

Disciplina Carga Horaria Turma
| Quimica - AGROPECUARIA 1° ANO 60h TE 2017 — Turma Especial

Concordia - SC , 23 de margo de 2018

Larissa Lappe

Técnico Administrativo em Educagdo
IFC - Cdmpus Concérdia
Matricula SIAPE n® 1786296
==- Rodovia SC 283, Km 17 - Fragosos / Concérdia - SC - CEP 89:703-720
BEB oo (49) 3441 4808 / registroacademico.concordia@jifc.edu.br
EDUCAGAQ, CENCIA E TECNOLOGIA

CATARINENSE
Campus Comcordia
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"\_____ﬁ,,’
DECLARAGAO DE DISCIPLINAS MINISTRADAS

Declaramos para os devidos fins que a Docente VANESSA BIASI, Matricula SIAPE de nimero 1975461,
ministrou nesta instituigdo os seguintes componentes curriculares, em seus respectivos periodos letivos:

20262 L ; Nivel

'QUIMICA ANALITICATI - 60 h - GRADUACAO
e L N
'QUIMICA GERALII - 60 h - GRADUACAO
2017 - Nivel

INTRODUGAO AO LABORATORIO - 30 h ITST“Q’GI‘FigD a
T _ B e

ANALISE INSTRUMENTAL - 30 h _ e GRADUACAO
'QUIMICA ANALITICA I - 60 h - | . GRADUACAO
S T - i
2017.2 ' - Nivel

'QUIMICA ANALITICA I - 60 h | - GRADUAGAO
‘QUIMICA ANALITICA - 60 h - GRADUACAO
QUIMICA GERALTI- 60 h - GRADUACAO

CONCORDIA, 15 de Fevereiro de 2018

Cédigo de Verificagdo:
b3fecl11787

Para verificar a autenticidade deste documento acesse https:/ /sig.ifc.edu.br/sigaa/documentos/,
informando a Matricula do SIAPE , data de emissdo do documento e o codigo de verificagdo.

SIGAA | Diretoria de Tecnelogia da Informagdo - (47) 3331-7800 | Copyright © 2006-2018 - IFC -
jboss02.sig.ifc.edu.br.jboss02inst1

i
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Ministério da Educacio
Secretaria de Educacéo Profissional e Tecnolodgica
Instituto Federal Catarinense Campus Concérdia
Coordenacdo Geral de Extensio - CGEX

DECLARACAO

Declaramos que a professora VANESSA BIASI durante o ano de 2017,
atuou no evento de Defesa de Estagio, realizado na data de 28/09/2017, junto ao
IFC - Campus Concérdia, na condicéo de:

ORIENTADOR
| MATRICULA |  ALUNO "~ CURSO | ORIENTADOR BANCA AVALIADORA
a |[CRISTIANE FAGUNDES E TIAGO
E15127_00: ) ERIKA CRISTINA INACIO 3°E-2017 B V_ANES?AB]AS] | DOS SANTOS GONGALVES
f LUDMILLA SOLANGE . ICRISTIANE FAGUNDES E TIAGO
|15127°°1 _ |GELAIN _[PERT  [UANESSABIASI ~ IDOS SANTOS GONCALVES
AVALIADOR DE BANCA
| MATRICULA | ALUNO CURSO | ORIENTADOR BANCA AVALIADORA
e T LETICIAPAIXRO DAS | T VANESSA BIASE E ANDREIA
: 15127028 | NG 3°E-2017 CARINA FACCIO " MEDIANERA
| FABIANA
{ NATALIA REGINA VANESSA BIASI E RODRIGO
115127015 3°E.2017 BORTOLINI
E COLDEBELLA FERREIRA EGEALBESh GIO\iANNI ]
| TIAGOS :
WESLEY VICTOR WVANESSA BIAS! E SHEILA
115127035 Ml 3E-2017 gONQAL\!ES DOS ¢ VEIRA
; ANTOS R
Concdrdia, SC, 30 de outubro de 2017.
///,_, Ry e,
Coordenag&o Geral de Extensdo - CGEX
" MARIQ LETTIERI TEIXEIRA
Coordenador Geral de Extensau
Portaria 272 D.0.U. 04/09/2017
INSTITUTO FEDERAL CATARINENSE CAMPUS CONCORDIA .
w POTUTOFEDERAL - o odovia SC 283, Km 08 | Bairro Fragosos | Concordia - SC | 89700-000 | Caixa Postal 58

www.ifc-concordia.edu.br | (49) 3441-4800




Ministério da Educacio N
Secretaria de Educacio Profissional e Tecnolégica )
Instituto Federal Catarinense Campus Concérdia
Coordenagio Geral Extensdo— CGEX

Concordia, 15 de fevereiro de 2018.

DECLARACAO

Declaramos que a docente VANESSA BIASI, no ano de 2017, atuou no evento de
Defesa de Estagio, curso de Engenharia de Alimentos, junto ao Instituto Federal
Catarinense — Campus Concérdia SC, na condiczo de:

ORIENTADORA:
lf’ma_:ricﬂxa_ [Nome Curso de Engenharia Titulo do Relatério ' Orientador (a)
j‘u de Alimentos

[13143015 !CEZUANE PICCININ |2013/1 Relatério  de Estagio  Supervisionado VANESSA BIAS!

1 Laboratério de Analises fisico-quimicos

A-@_PKJL;EBE}‘_T{OEH_ R-er.at;‘:ri_c_) . d.e. _Iéétz:agic ) Su.pervrslonado de VANESSA BIASI
J Conclusdo de curso de Engenharia de

Alimentos

Atenciosamente,

Coordeqz(c;/ﬁo Geral de Extensido - CGEX
N

INSTITUTO FEDERAL CATARINENSE CAMPUS CONCORDIA _
Rodovia SC 283, Km 08 | Bairro Fragosos | Concérdia - SC | 89703-720 | Caixa Postal 58
www.ifc-concordia.edu.br | (49) 3441-4837

INSTITUTO FEDERAL
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INSTITUTO FEDERAL CATARINENSE &
S1STEMA INTEGRADO DE GESTAO DE ATIVIDADES AN

AcAbEMicas INSTITUTO FEDERAL

EmITIDO EM 15/02/2018 15:29

DECLARACAO A

Declaramos que a Profa. VANESSA BIAS],
Orientador(a) da Comiss3o Examinadora

CPF  039.922.039-99, participou como
JAQUELINE DA CRUZ, intitulada:

de Banca de Conclusio de Curso do(a) graduando(a)

AVALIAGAO FISICO-QUIMICA E MICROBIOIOGICA DE AGUA UTILIZADA PAR

A PRODUGAO DE CERVEJA EM UMA
MICROCERVEJARIA

no CURSO DE E

NGENHARIA DE ALIMENTOS do CAMPUS CONCORDIA dz Insti
Catarinense, em sessdo publi

tuto Federal
ca realizada no dia 08 de Novembro de 2017.

Membros da Banca

CRISTIANE FAGUNDES
ERNANDE RODRIGUES
VANESSA BIASI (Docen

(Docente Interno)

(NENHUMA - Membro Externo & Instituicdo)
te Interno - Orientador(a))

Prof(a). Dr. EDUARDO HUBER
Coordenador(a) do CURSO DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS- IFC

Ndmero do Documento: 2881
Cédigo de Verificacdo: e2cace8a10

- ATENCAO
Para verificar a autenticidade deste documento acesse http://sig.ifc.edu.br/sigaa/documenms,f’ e utilize
o link Ensino >> Declaracdo de Participacio com

© Membro de Banca, informando o Numero do Documento, a
data de emiss3o e o cédigo de verificagdo.

SIGAA | Diretoria de Tecnologia da Informacio - (47) 3331-7800 | Copyright © 2006-2018

- IFC -
jboss02.sig.ifc.edu.br.jboss02inst1

15/02/2018 15:29

eclaracao/banca
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Campus Concérdia

AVALIACAO DO TEOR DE NITRITO TOTAL RESIDUAL DE PRODUTOS CARNEOS
DESENVOLVIDOS NA UNIDADE DE PROCESSAMENTO DE CARNES E DERIVADOS DO
INSTITUTO FEDERAL CATARINENSE - CAMPUS CONCORDIA

Autores: Eduardo Huber, Leticia Duarte, Samantha Lemke Gonzalez, Vanessa Biasi, Vinicius Hideiki Sioia,
Area: Ciéncias Agrarias
Instituto Federal Catarinense - campus Concardia
E-mail para contato: duarte_leti@hotmail.com

Resumo:

A industrializagdo da carne & um mercado promissor, e, atualmente, a principal demanda deste setor & o aumento
da vida de prateleira dos produtos carneos. Para isso, sio utilizados aditivos quimicos, como conservantes e
antioxidantes, principalmente nitrito e nitrato de sédio. Eles proporcionam a formacao da cura, desenvolvendo
sabor, cor e aparéncia tipicos, além de retardar a oxidagao lipidica e inibir o crescimento de bactérias indesejaveis.
Entretanto, o uso de nitritos pode trazer riscos a satide devido a formagdo de nitrosaminas carcinegénicas. Dessa
forma, a quantificacio desses aditivos, expressa na forma de nitrito residual total é fundamental para saude publica.
Seu limite de utilizacdo & 0.039/100g para nitrato e 0.015g/100g para nitrito (BRASIL. 1998} em produtos carneos
curados. O objetivo deste trabalho foi determinar nitrito de sodio residual em salame tipo Italiano. produzido na
unidade de processamento de carnes e derivados do Instituto Federal Catarinense - campus Concordia, produto
consumido por alunos e servidores no refeitorio do mesmo. Foram coletadas 3 amostras, em diferentes datas de
producao, durante o processo fermentativo (0 e 7 dias) e na maturagao (data de liberacio para o consuma). Foram
realizadas analises (triplicata) do teor de nitrito e nitrato, e pH, seguindo a metodologia de IAL (2008), e tambem
analise de cor através dos pardmetros CIELAB obtidas por espectrocolorimetro. Os resultados de nitrito total do
salame 1, variaram de 2211 ppm (o dia) até 126.7 ppm (20 dias). Para o salame 2, os resultados foram de 180,19 ppm
(0 dia) e 130,86 ppm (15 dias). Ja o salame 3 apresentou um valor de 242,8 ppm, no dia 0, e com 13 dias (data de
consumo) o valor foi de 174,15 ppm, estando acima do limite estabelecido Pela Legislacdo Brasileira. Isso pode ser
explicado pelo envio da amostra para o consumo ter ocorrido antes do término da maturacac. Houve uma
acentuada queda de pH nos primeiros 7 dias. o que é caracteristico de produtos carneos fermentados, pela
formacgdo de acido latico. Apds esse periodo o pH estabilizou-se e teve um ligeiro aumento no final. Atraves dos
resultados de cor constatou-se que os valores apresentaram variagées entre as amostras, e entre os dias de
processamento, ocorridas pela heterogeneidade do produto, porém estando de acordo com a literatura. Portanto,
para assegurar produtos com qualidade deve-se monitorar o teor de nitrito e adequar o periodo de maturacio dos
salames na unidade de processamento de carnes e derivados.

Palavras-chave:
Produto carneo; Salame; Nitrito de sodio.
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Autores: Andressa Gilioli, Cristiane Fagundes, Eduardo Huber, Rafael Pedro Gonealves, Samantha Lemke Gonzalez,
Vanessa Biasi,

Area: Ciéncias Agrarias
IFC Campus Concoérdia
E-mail para contato: rafaelgonalve523@yahoo.com.br

Resumo:
Durante o processo de fritura, o alimento fica submerso no dleo, ocorrendo reacdes como hidrolise, oxidacao e
polimerizacdo térmica. Essas acarretam mudancas fisicas e quimicas, reduzem a qualidade sensorial, aléem da

Palavras-chave:
Oleo Vegetal, Oxidacio Térmica, indice de Acidez.
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INSTITUTO FEDERAL

RELATORIO DE PROJETOS DE EXTENSAC

Cédigo:
Titulo:

Tipo de ag3o:

Area Tematica:
Coordenador(a):

Tipo de Relatério:
Periodo da Acdo:
_Pablico Estimado:
Piblico Real Atingido:
Situag3o do Relatério:
Financiamento Interno:
Esta acio foi realizada:
Membros da Equipe

P1034-2017
Estudo da quantidade de nitrito

total residual de produtos carneos

desenvolvidos par

pequenas e médias agroinddstrias da regido da AMAUC (Assaciagao dos Municipios do Alta

Uruguai Catarinense)
PROJETO
SAUDE

EDUARDO HUBER - eduardo.huber@ifc.edu.br

RELATORIO FINAL

01/03/2017 a 31/12/2017

50004 pessoas

50004 pessoas

Enviado em 14/01/2018 23:48:06
SIM

SIM

Nome

Categoria Funcdo

Departamento Inicio

Fim

CH Total CH Semanal

EDUARDO HUBER DOCENTE COORDENADOR(A) CCEALI/CON 01/03/2017 21/12/2017 0 a
SAMANTHA LEMKE GONZALEZ DOCENTE COLABORADOR(A] LABOU/CON 01/03/2017 31/12/2017 100 2
COORDENADOR(A) T - . .
N 3] 10 )
VANESSA BIASI DOCENTE ADIUNTO(A) LCLINA/CON 01/03/2017 31/12/2017 100 2
VINICIUS HIDEIKI SIOIA DISCENTE Aluno Balsista 01/03/2017 31/12/2017 250 5
Objetivo das atividades:-
- Avaliar o teor de nitrito total residual de produtos carneos desenvolvidos em pequenas e médias agroindastrias da regiao da
AMAUC.
_ ' : e . - _. ! . . —
Atividades Relacionadas: Periodo Realizagio: Carga Horaria: Objetivo: Objetivo:
1. Ensaios preliminares com amostras testes 01/03/2017 a 30/04/2017 10 h 100 % CONCLUIDO
2. Realizag3o de revisso bibliografica sobre o o i
tema da pesquisa 01/03/2017 a 01/12/2017 50h 100 % CONCLUIDO
3. Preparo dos reagentes e coluna para as - CONCLUID
andlises de nitrito @ nitratg 01/03/2017 a 30/04/2017 10 h 100 % CONCLUIDC
2 Definic3o e coleta dos produtos para 01/05/2017 a 30/06/2017 20 h 100 % CONCLUIDO
5. Selegdo de pequenas e médias empresas :
juntamente com a AMAUC e EPAGRI para 01/05/2017 a 31/05/2017 S5h 100 % CONCLUIDO
investigagdo
6. Andlise do teor de nitrato, nitrito e nitrito o Luis
total residual 01/06/2017 a 31/08/2017 130 h 100 % CONCLUIDO
7. Tratamento dos resultados (analise 0 % ONCLUIDO
estatistica) 01/08/2017 a 30/09/2017 S5h 100 % CONCLUTDG
8. Comunicagdo dos resultados a AMAUC e
EPAGRI e planejamento da forl_'na de
orientacao as pequenas e médias 01/09/2017 a 30/11/2017 10h 100 % CONCLUfDO
agroindustrias cujos resultados se
encontraram fora do padrio exigido pela
Legislagdo Brasileira
9. Redago de artigo/resumo do trabalho 01/11/2017 a 31/12/2017 10 h 100 % ConcLUIDD

para apresentacdo em eventos
Execucdo da(s) atividade(s):

x U7 2017 UZyUs/ 2017 12, 122,33 Ve
?2 26/07/2017 03/08/2017 151,61+4,49

|3 31/07/2017 08/08/2017 101,82+1,97

|4 04/08/2017 08/08/2017 89,24+1,29 -

(1= NZ/ngi20n17 16017 23 A0 232

Detalhamento das atividades desenvolvidas:
Apresentacio em Eventos Cientificos: 0 apresentacges.

Resumo sobre a apresentagao:

O projeto foi concluido em Dezembro,

apresentacao,

Artigos Cientificos produzidos a partir da ag3o de extensio: 0 artigos

Resumo sobre o Artigo:

O trabalho serd apresentado na forma de resumaos, em 2018.
Outras producdes geradas a partir da acio de Extens&o: 0 prod ugbes

Resumo sobre a Produgio:

O trabalho serd apresentado na forma de resumos, em 2018,

INFORMACGES DO PROJETO
Dificuldades Encontradas:

- Falta de reagentes para a realizagdo da andlise;

convidadas a participar do projeto; -

com 2 redacdo de dois trabalhos cientificos. No entanto, zinda ndo foi inscrito

- Dificuldade para receber informacdes via CIDASC; - Descon
Atraso no fornecimento de amostras pelas empresas envolvidas.

2 evento para

fianca por parte das empresas



Observacdes Gerais:

o LC.
Agdes concluidas dentro do prazo estipulado, ,.x@e‘u\ L""”‘s-_.‘f
A
Lista de Arquivos ;3? ‘:‘
= L
Cartilha repassada as €mpresas participantes, ao fina| = P
do projeto %
Modelo de laudo de uma das €mpresas participantes \M‘Tﬁrﬁﬂ—
(sigiloso) S
Validacio do Departamento
Departamento: CONCORDIA - ¢.c.Gr ENG DE ALIMENTOS
Avaliador(a): EDUARDQ HUBER
Data Anilise; 15/02/2018 16:37: 11
Parecer Depto.: APROVADO
Justificativa:

Validagdo da Proex

Data Anilise:

Avaliador(a):

Parecer PROEx: NAO ANALISADO

Justificativa;

Informagées do Projeto

Dificuldades Encontradas;

- Falta de reagentes para a realizacdo da andlise; - Dificuldade para receber informagdes via CIDASC; - Desconfianga por parte das empresas

convidadas 3 Participar do Projeto; - Atraso no fornecimento de amostras pelas empresas envolvidas,
Observagses Gerais:

Acdes concluidas dentro do prazo estipulado.
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Ministério da Educagso
Secretaria de Educagao Profissional e Tecnolégica
Instituto Federal Catarinense — Campus Concoérdia

DECLARACAOQO

Declaramos para os devidos fins que o(a) servidor(a) VANESSA BIASI participou dos

eventos de formagdo continuada oferecidos pelo IFC Campus Concérdia em 2017 abaixo
relacionados:

v' Dia da Saide do Servidor - Palestra com Fonoaudiologa ¢ Bombeiros

20/10/2017 - Carga horéria: 4 horas

Voluntérios dia

Concérdia — SC, 12 de janeire de 2018.

_311_\.._‘:_ E‘z‘:,';;f‘m'f.‘
Fébio André Negri Balbo
Diretor Geral Substituto
Portaria n. 33 DOU, de 28/01/2016
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Campus Concérdia SC - Fone (49) 3441-4800.



