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| Apéndice da Resolugao n® 112015 - Regulamento da Atividade Docente ST 4:”
Relatério Individual de Atividades (RIA) 2017/02 =
INSTITUTO FEDERAL CATARINENSE - CAMPUS CONCORDIA
Departamento de Desenvolvimento Educacional - DDE

ﬁ B IN ST ITUTO FEDE RAL Coordenagéo Geral de Ensino
Catarinense Coordenagao de Pesquisa, pgs-Graduacdo e Inovagao
Coordenacao Geral de Extensdo
Eduardo
Huber
Professor(a): JEduardo Huber [Matricula: 1737257 |Ano: 201772
Categoria: (x) Efetivo () Substituta ( ) Temporario Regime de
L trabalho: (_)20h { )40h {x)DE
. 1. ATIVIDADES DE ENSINO
1.1 AULAS E ATIVIDADES DE MANUTENCAO/ORGANIZACAO DO ENSINO
S I | s  cH s H. Semanal | M o010
Disciplina Curso 2 amall, |5 s || Semanal Ch “;:;j‘;‘;‘é‘"i‘; X
Semestral 5 (aulas) | Ensino Semanal
{Termodinamica E. Alimentos |4a fase - 2sem Semestral 60 5 3.00 2.00
{Estatistica E. Alimentos |4a fase - 2sem |Semestral 60 5 3.00 2.00
Pratica Profissional Orientada Téc. 0.50
111 - Carnes - G1 Alimentos 3E Anual 30 5 0.75 i
lPratica Profissional Orientada | Téc. 0.00
1il - Carnes - G2 Alimentos 3E Anual 30 5 0.75 :
Pratica Profissional Orientada Téc. 0.00
111 - Carnes - G3 Alimentos 3E Anual 30 5 0.75 !
Pratica Profissional Orientada Téc. 0.00
111 - Carnes - G4 Alimentos 3E Anual 30 5 0.75 )}
i 107 fase - 2° 0.00
ESTAGIO CURRICULAR lE. Alimentos [sem Semestral 105 5 5.25 E
TOTAL 345 35 14.25 4,50
|Observagdes: Disciplina de Estagio Curricular dividida com a Professora Cristiane Fagundes \(A

Apéndice da Resolugao n® 112015 - Regulamento da Atividade Docente
Relatério Individual de Atividades (RIA) 2017/02

s e INSTITUTO FEDERAL CATARINENSE — CAMPUS CONCORDIA
Departamento de Desenvolvimento Educacional - DDE

£ INSTlTUTO FEDERAL Coordenacéo Geral de Ensino
Catarinense Coordenagio de Pesquisa, pas-Graduagdo e Inovagao
Coordenacdo Geral de Extensdo
Eduardo
Huber
1.2 ATIVIDADES DE APOIO AQ ENSINO 3|
Atendimento ao aluno
Disciplina/Turma/Curso Atividade realizada : C.H.Semanal |
Atendimentos diversos - duvidas, esclarecimentos,
Termodinamica orientacao 0.7500
Atendimentos diversos - dividas, esclarecimentos,
Estatistica prientagdo 0.7500
Atendimentos diversos - duvidas, esclarecimentos,
Praitica Profissional Orientada I1I - Carnes orientagdo 0.1875
Atendimentos diversos - duvidas, esclarecimentos,
Estagio Curricular grientagio 0.0000
SUBTOTAL 1.6875
[Observagoes:
Demais Atividades:
Acoes do Docente (NDE e Cole do, projeto s Detalhamento (nome do projeto, nome
ge ensino, monitoria, regém;?ai? orielr.ltall;ﬁo Sl Portaxi e do lax'ientau:loll.)'J GH semanil
Presidente do Colegiado do Curso Superior em Raliniges
@zenharia de Alimentos E. Alimentos _ [073/2017 0.50
Presidente do Nucleo Docente Estruturante do Reunides
Curso Superior em Engenharia de Alimentos E. Alimentos 090/2017 1.00
[Reunides Pedagogicas E. Alimentos (2017 Reunides 0.50
Fnselhos de Classe Téc. Alimentos_[2017 Reunides 0.075
; % E— Orientacao de 2 alunos (Josiane A rarecida
.D“ema{’do de Estagio Curricular E Alimentos _ |2017/2 meato e Vinicius A(ndré Pari:!olo) 2.00
. - = Orlentacio de 2 alunos (Josiane Aparecida
.(Ol jentagéo de Trabalho de Conclusdo de Curso ¢ yjmentos  |2017/2 o aboe Mihlchie A[ndré Pari:ﬂ)to} 2,@




Apéndice da Resolugdon® 11/2015 - Regulamento da Atividade Docente
_ Relatério Individual de Atividades (RIA) 2017/02 |
@s INSTITUTO FEDERAL CATARINENSE — CAMPUS CONCORDIA e
BB Departarnento de Desenvolvimento Educacional - DDE
HEE "NSTlTUTO FEDERAL Coordenacéo Geral de Ensino
EE Catarinense Coordenagio de Pesquisa, Pos-Graduagdo e Inovagao
Coordenacdo Geral de Extensao
Eduardo
Huber
1 |
TOTAL| 7.7625
[Observagdes:
2. ATIVIDADES DE PESQUISA )
Tipo de Participacdo - "Situagdo (andamento das 3 b
Projeto detalhamento (nome do atividades, publicacdo de Inicio Término | C.H.semanal
projeto, orientado, resultados, etc)
E;Sr{;?r?:rgsz?élggol i Colaborador - orientando: Rafael Concluido conform? relatorio
durante processos de fritura Pedm Gonealyes final dogrolsts 03/2017 12/2017 1.00
Lider do Grupo de Pesquisa:
EQA - Engenharia e Quimica de Lider
Alimentos 03/2017 Vigente 1.00
TOTAL 2,00
lﬁ)servagaes: em relacac ao Grupo de pesquisa de embalgens citado no PID, houve alteragao parao Grupo acima mencionado.
3. ATIVIDADES DE EXTENSAO |
Tipo de Participacdo - Situacao (andamento das. : : J
Projeto detalhamento (Nome do | atividades, publicagiode |  Inicio Término | C.H.semanal
projeto, orientado, etc) resultados, etc) i
Apéndice da Resolugdo n° 11/2015 - Regulamento da Atividade Docente
Relatério Individual de Atividades (RIA) 2017/02
. 2] INSTITUTO FEDERAL CATARINENSE - CAMPUS CONCORDIA
e Departamento de Desenvolvimento Educacional - DDE
mEE INSTITUTO FEDERAL Coordenagdo Geral de Ensino
@l Catarinense Coordenagdo de Pesquisa, pés-Graduacdo e Inovagao
(. Coordenacao Geral de Extensao 1
Eduardo
Huber
Projeto de extensao: Estudo da
quantidade de nitrito total
residual de produtos carneos
desenvolvidos por pequenas e Coordenador - Orientanda: Concluido conforme relatorio
médias agroindustrias da Leticia Duarte final do projeto
regiao da AMAUC (Associagao
dos Municipios do Alto Uruguai
Catarinense} [ 03/2017 122017 1.00
TOTAL 1.00
L(Ezrval;ﬁes:
4. ATIVIDADES DE ADMINISTRACAO E REPRESENTACAO
Atividade Portaria/ano Inicio Término C.H. semanal
Coordenador do Laboratério de Termodinamica e FT 462/2016 08/2016 Vigente 1.00
Comissao TECNOESTE 072/2017 03/2017 05/2018 0.50
Comissdo de Eventos do Curso de Engenharia de Alimentos 074/2017 03/2017 12/2017 0.50
Coordenador do Curso de Engenharia de Alimentos 449/2016 08/2016 08/2018 7.00
Membro da Comissdo Responsavel pelos Processos Seletivos
Discentes 2018 136/2017 04/2017 04/2018 0.50
Membro da Comissao responsavels pela Distribuicdo,
Elaboracao e Acompanhamento dos horarios de aula de todos
os cursos ofertados no campus Concérdia 463/2016 08/2016 12/2017 0.50
Membro do Comité de Ensino do IFC Campus Concordia 103/2017 iUS!ZDl? 04/2019 0.50
F TOTAL 10.50




GHE

Apéndice da Resoluga

Relatério In
B
EEE INSTITUTO FEDERAL
BWE Catarinense

S Gy

)
Q'!

on®11/2015 - Regulamento da Atividade Docente

.",5_('”_____._., .
dividual de Atividades (RIA) 2017/02
INSTITUTO FEDERAL CATARINENSE - CAMPUS CONCORDIA

Departamento de Desenvolvimento Educacional - DDE
Coordenagdo Geral de Ensino
Coordenagao de Pesquisa, Pés-Graduagao e Inovagao
Coordenacéo Geral de Extensao

et

[Observagoes:

Eduardo

Huber
Tipo

5. ATIVIDADES DE CAPACITACAO E FORMAGAO EM SERVIGO
; Portaria/ano’
Observacgdes:

: Inicio
—

_

Aulas

1

Término.

C.H. semanal

TOTAL 0.00
6. INFORMACOES COMPLEMENTARES

DISTRIBUICAO DA CARGA HORARIA
Ativ.Manut. | Ativ. Apoio ' '
/Organiz.Ensino

14.2500

Ensino
Observag

4.5000
oes:

Pdﬁqﬁisa_ | Extensdo

7.7625

AUV.AC Capacitacdo
e Repres.
2.00
|

e Formacdo

~ Total
1.00 10.50 0.00

40.01
COMPLEMENTO/OBSERVACAO
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INSTITUTO FEDERAL CATARINENSE — CAMPUS CONCORDIA

Departamento de Desenvolvimento Educacional - DDE

Coordenagdo Geral de Ensino
Coordenagio de Pesquisa, Pés-Graduacao e Inovagao
Coordenacio Geral de Extensao

Eduardo

J{O d\b {_ bl/k’(/\ﬁ Huber
1
|
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Coordenagdo Geral de Ensino

Coordenagdo de Pesquisa, Pas-Graduagao e Inovagao
L Coordenacdo Geral de Extensao
Eduardo
- Huber
DATA:
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SrsteMA INTEGRADO DE GESTAO DE ATIVIDADES ACADEMICAS

INSTITUTO FEDERAL | &

DecLaracio e DiscieLinas MINISTRADAS

Declaramos para os devidos fins que 0 Docente EDUARDO HUBER, Matricula SIAPE de namero 1737257,

ministrou nesta instituicdo os seguintes componentes curriculares, em seus respectivas periodos lelivos:

2017.1

'FENOMENOS DE TRANSPORTE 1 - 60 h

Nivel
GRADUAGAC
GRADUAGAO
Nivel
GRADUAGAO

"TECNOLOGIA DE CARNES E DERIVADOS - 90h

20172
|[ESTATISTICA-60h

GRADUACAD
Nivel
GRADUACAO

TERMODINAMICA - 60h

GRADUACAO

CONCORDIA, 23 de Margo de 2018

Cadigo de Verificagdo:
912a2e37b3

para verificar a autenticidade deste

documerito acesse https:/ /sig.ifc.edu.br/sigaa/ documentos/,

informando a Matricula do SIAPE , data de emissdo do documento e o codigo de verificagao.

SIGAA | Diretoria de Tecnologia

da Informagiio - (47) 3331-7800 | Copyright © 2006-2018 - IFC -
jbossOl.sig.ifc.edu.br‘jbassnlinstl




MINISTERIO DA EDUCACAO
SECRETARIA DE EDUCAGAQO PROFISSIONAL E TECNOLOGICA
INSTITUTO FEDERAL DE EDUCACAQ, CIENCIA E TECNOLOGIA CATARINENSE
CAMPUS CONCORDIA

DECLARACAO

Declara-se para os devidos fins que EDUARDO HUBER, professor(a) nesta institui¢do de ensino,
ministrou discip

linas no ano letivo de 2017 no curso TECNICO EM ALIMENTOS INTEGRADO
AO ENSINO MEDIO, conforme tabela:

Disciplina

' PRATICA PROFISSIONAL ORIENTADA EM
| ALIMENTOS III - CARNES

= | T
Carga Horaria |

30h |

Concérdia - SC , 23 de margo de 2018

Larissa Lappe |
Técnico Administrativo em Educagdo
\FC - Campus Concérdia

Matricula SIAPE n® 1786296

BE
SES

EDERAL DE
EDUCACAQ. CIENCIA E TECNOLOGIA
-. CATARIKENSE
Lampus Concsiin

Rodovia SC 283, Km 17 - Fragosos / Concérdia - SC - CEP 89.703-720
(49) 3441 4808 / registroacademico.concordia@ifc.edu.br



Bacharelade em zo*

SEE
EBE INSTITUTO FEDERAL ENGENHARIA
EBEE Catarinense

BB Campus Concérdia

DECLARACAO

Declaro para os devidos fins que o servidor EDUARDO HUBER, SIAPE
1737257 atuou como docente responsavel pela atividade de Estagio

Curricular para a décima fase do curso de Engenharia de Alimentos do

Instituto Federal Catarine : t-afthp,u"sli'(‘:o;ncérdia, durante o segundo

semestre letivo de 2017, com __l;ri_"ragéo de‘lO_S'horas.

Concordia, 19 de Fevereiro de 2018.

Eduardo Huber
Coordenador do Curso de Engenharia de Alimentos

EDUARDO HUBER

Coordenador de Engenharia de Alimentos
Portaria 449, de 28/07/2016
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Ministério da Educagao it

Secretaria de Educacio Profissional e Tecnolégica
Instituto Federal Catarinense Campus Concordia
Coordenagao Geral de Extensao — CGEX

DECLARAGAO

Declaramos que 0(a) Professor(a) EDUARDO HUBER, durante o ano de 2017, atuou
no evento Estagio Curricular Obrigatério como Professor(a) Orientador(a) de Estagio,

realizado conforme abaixo:

ORIENTADOR(A) DE ESTAGIO

Aluno(a):

MATRICULA: 13143004

NOME: JOSIANE APARECIDA LOVATO

CURSO: ENGENHARIA DE ALIMENTOS

PERIODO: 28/07/2017 a 25/12/2017

ORIENTADOR(A): EDUARDO HUBER

TEMA: ESTAGIO CURRICULAR OBRIGATORIO, REALIZADO NA EMPRESA:
BRF S.A.— CONCORDIA-SC.

Aluno(a):

MATRICULA: 2013000340

NOME: VINICIUS ANDRE PARISOTO

CURSO: ENGENHARIA DE ALIMENTOS

PERIODO: 17/07/2017 a 28/09/2017

ORIENTADOR(A): EDUARDO HUBER

TEMA:ESTAGIO  CURRICULAR OBRIGATORIO, REALIZADO NA  EMPRESA:
GELNEX INDUSTRIA E COMERCIO LTDA. ITA-SC.

Concoérdia, 02 de Abril de 2018.

. Sebastiao Osni de Andrade
Coordens f1555-CGEXCoordenaglo Gerel de Integragho

INSTITUTO FEDERAL CATARINENSE CAMPUS CONCORDIA
Rodovia SC 283, Km 08 | Bairro Fragosos | Concordia - SC | 89700-000 | Caixa Postal 58
www.ifc-concordia.edu.br | (49) 3441-4800

) INSTITUTO FEDERAL



InstTITuTO FEDERAL CATARINENSE & _pehid o
SisTEMA INTEGRADO DE GESTAO DE ATIVIDADES AcADEMICAS .‘;“' R
INSTITUTO FEDERAL 3 5
Emrrioo em 2370372018 10:25 < Fls L
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DECLARAGAO

EDUARDO HUBER, CPF 901.487.200-30, participou como

Declaramos que o Prof.
de Banca de Conclusdo de Curso do(a) graduando(a) JOSIANE

Orientador(a) da Comissao Examinadora
APARECIDA LOVATO, intitulada:

ENCIA DO pH DA CARNE NA FABRICACAO DE SALAME TIPO 1T

E ALIMENTOS do CAMPUS CONCORDIA da Instituto Federal
dia 10 de Novembro de 2017.

INFLU ALIANO

no CURSO DE ENGENHARIA D
Catarinense, em sessao publica realizada no

Membros da Banca

ALVARO VARGAS JUNICR (Docente Interno)
EDUARDO HUBER (Docente Interno - Orientador(a))
SANDRA BARON DA SILVA (NENHUMA - Membro Externo a Instituicao}

Prof(a

(a).
Vice-Coordenador(a) do CURSO DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS- IFC

Ndmero do Documento: 4340
codigo de Verificagdo: 59dfa83c98

ATENGAO

Para verificar a autenticidade deste documento acesse http:,!/sig.ifc.edu.br; sigaa/ documentos/ e utilize

o link Ensino >> Declaracdo de Participagdo como Membro de Banca, informando o Numero do Docu mento, a
data de emissdo e o codigo de verificacao.

da Informacdo - (47) 3331-7800 | Copyright © 2006-2018 - IFC - |
jbossOl.sig.ifc.edu.br.jboss()linstl

SIGAA | Diretoria de Tecnologia




InsTITuTO FEDERAL CATARINENSE o
S1sTeMA INTEGRADO DE GESTAO DE ATIVIDADES ACADEMICAS

Emrmioo Em 23/03/2018 10:26

DECLARAGAO

Declaramos que o Prof. EDUARDO HUBER, CPF 901.487.200-30,
Orientador(a) da Comissdo Examinadora d

participou como
ANDRE PARISQTO, intitulada:

e Banca de Conclusdo de Curso do(a) graduando(a) VINICIUS
AVALIACAO DE PARAMETROS QUE INFLUENCIA

M A QUALIDADE DA GELIFICAGAO DE GELATINA EM UMA LINHA
DE PRODUGAO

no CURSO DE ENGENHARIA DE ALIMENT

0S do CAMPUS CONCORDIA da Instituto Federai
Catarinense, em sessdo publica realizada no dia 08 de Novembro de 2017.

Membros da Banca

ANDRE RAPHAEL KOKOWICZ (NENHUMA - Membro Externo a Instituicdo)
EDUARDO HUBER (Docente Interno - Orientador(a))
TIAGO DOS SANTOS GONCALVES (Docente Interno)

Prof(a).
Vice-Coordenador(a) do CURSO DE ENGENHARIA DE ALIMENTOS- IFC

Namero do Documenta; 4343
Cédigo de Verificagao: bbb68balab

ATENCAO
para verificar a autenticidade deste documento acesse http:/ /sig.ifc.edu.hr,’sigaa/documenta:‘:;‘ e utilize
o link Ensino == Declaracdo de Participagdo como Membro de Banca,

informando o Numero do Documento, a
data de emissdo e o codigo de verificacao.

SIGAA | Diretoria de Tecnologia da Informacao - {47) 3331-7800 | Copyright © 2006-2018 - IFC -
jbcssﬂl.sig.ifc,edu.br.jbcssminstl
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@@ INSTITUTO FEDERAL
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COMPORTAMENTO DE OLEOS E GORDURA VEGETAL DURANTE O PROCESSO DE
FRITURA

Autores: Andressa Gilioli, Cristiane Fagundes, Eduardo Huber, Rafael Pedro Gongalves, Samantha Lemke Gonzalez,
Vanessa Biasi,

Area: Ciéncias Agrarias
IFC Campus Concordia

E-mail para contato: rafaelgonalves23@yahoo.com.br

Resumo:

Durante o processo de fritura, o alimento fica submerso no oleo, ocorrendo reagdes como hidrolise, oxidagao e
polimerizagao térmica. Essas acarretam mudancas fisicas e quimicas, reduzem a qualidade sensorial, alem da
formacdo de compostos que causam riscos a saude do consumidor. Trabalhos relatam que a ingestéo de oleos
oxidados ocasionaram alteracoes metabolicas e em humanos esta associado ao aumento do risco de cancer de
prostata. Varios sao 0s fatores que determinam a qualidade e tempo de utilizagdo do oleo de fritura, como a
temperatura, tipo de oleo, o tipo de alimento, entre outros. A presente pesquisa tem como objetivo estudar ©
processo de oxidacao térmica de 6leos submetido a altas temperaturas. O experimento foi realizado com oleo de
soja, onde este foi adicionado a uma fritadeira (poténcia 1200 W e regulagem da temperatura de 90°C a 190°C) limpa
e seca. Nestes experimentos foram verificados a influéncia da temperatura (130, 150 e 180'C) e do tempo (051,15
2.5, 3.5, 4.5 55 6.5, € 7.5 h) de exposi¢édo do dleo a oxidacao térmica. Foi realizado uma caracterizagdo do 6leo de
soja refinado atraves das analises de atividade de agua - AW (equipamento Labmaster da Novasima®), indice de
acidez, de peroxido e de refracao seguindo a metodologia da American Oil Chemist's Society (AOCS) e o indice de
acidez foi utilizado como metodologia para verificagdo da oxidacao térmica do oleo. Para © oleo de soja refinado
observou-se os valores de 0,634 para Aw, de 0,087% indice de acidez. 0.69 meq/02 de perdxido e 14748 de
refracdo. estes valores encontra-se de acordo com resolucdo n” 482, de setembro de 1999 da ANVISA. Verificou-se
que o indice de acidez aumentou com a elevagao da temperatura e com 0o passar do tempo de exposicao do oleo.
Para oxidacoes a 130°C, a acidez variou de 0,072 até 0,085; a 150°C, 05 valores foram de 0,085 até 0,10; €, 05 valores
foram de 0,081 até 0,15% acidos graxos livres para tratamento a 180°C, nos tempos de 05 e 7.5 h respectivamente.
Observou-se que o oleo de soja oxidado nas temperaturas estudadas e até 75 h estao de acordoc com as
recomendacdes da ANVISA (valores menores que 0,9%). Os resultados apresentados sao dados iniciais de um
projeto de pesquisa que esta avaliando a qualidade de 6leos utilizados para producao de alimentos.

palavras-chave:
Oleo Vegetal, Oxidagdo Termica., indice de Acidez.



Grupo de pesquisa

EQA - Engenharia e Quimica de Alimentos .

Endereco para acessar este espelho: dgp.cnpq.br/dgp/espelhagrupo/1698623423146504
Identificagao

Situagdo do grupo:  Certificado

Ano de formacgao: 2017
Data da Situagdo:  08/03/2017 14:02
Data do dltimo envio:  02/04/2018 09:10
Lider(es) do grupo:  Eduardo Huber
Samantha Lemke Gonzalez
Area predominante:  Ciéncias Agrérias; Ciéncia e Tecnologia de Alimentos
Instituigdo do grupo:  Instituto Federal Catarinense - IF-Catarinense

Unidade: Campus Concérdia

Endereco / Contato

Endereco
Logradouro:  Rodovia SC-283
Namero: Km 17
Complemento:  Curso de Engenharia de Alimentos
Bairro:  Fragosos
UF: sC
Localidade: Concdrdia

CEP: 89703720

Caixa Postal: 58

Localizacao geografica

Latitude: -27.2036811

Longitude:  -52.08374709999998

Contato do grupo

Telefone:  (49) 3441-4802



Fax:

Contato do grupo:

Website:

0

eduardo.huber@ifc-concordia.edu.br
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VisuvaLizacio pe ReLATORIO

RELATORIO DE PROJETOS DE EXTENSAQ
Cédigo: P]034-2017

Estudo da quantidade de nitrito total residual de produtes caérneos desenvolvidos por

Titulo: pequenas e médias agroindudstrias da regido da AMAUC (Associacao dos Municipios do Alto
Uruguai Catarinense)

Tipo de agdo: PROJETO

Area Tematica: SAUDE

Coordenador(a): EDUARDO HUBER - eduardo.huber@ifc.edu.br

Tipo de Relatério: RELATORIO FINAL

Periodo da Agio: 01/03/2017 a 31/12/2017

Publico Estimado: 50004 pessoas

Publico Real Atingido: 50004 pessoas

Situag3o do Relatdrio: Enviado em 14/01/2018 23:48:06

Financiamento Interno: SIM

Esta acdo foi realizada: SIM

Membros da Equipe

Nome Categoria Funcao Departamento Inicio Fim CH Total CH Semanal

EDUARDO HUBER DOCENTE COORDENADOR(A) CCEALI/CON 01/03/2017 31/12/2017 0 0

SAMANTHA LEMKE GONZALEZ DOCENTE COLABORADOR(A) LABOU/CON 01/03/2017 31/12/2017 100 2

VANESSA BIASI _ DOGENTE. [ERTOEAL TR LCLINA/CON  01/03/2017 31/12/2017 100 2

VINICIUS HIDEIKI SIOIA DISCENTE Aluno Bolsista 01/03/2017 31/12/2017 250 5

Objetivo das atividades:

- Avaliar o teor de nitrito total residual de produtos carneos desenvolvidos em pequenas e médias agroinddstrias da regiao da
AMAUC,

Atividades Relacionadas: Periodo Realizac3o: Carga Horaria:  Andamento Situagao

Objetivo: Objetivo:
1. Ensaios preliminares com amostras testes 01/03/2017 a 30/04/2017 10 h 100 % CONCLUIDO
2. Realizagdo de revisdo bibliografica sobre o o ~ONCLUT
tema da pesquisa 01/03/2017 a 01/12/2017 50h 100 % CONCLUIDO
3. Preparo dos reagentes e coluna para as 9 =
andlises de nitrito & nitrato 01/03/2017 a 30/04/2017 10 h 100 % CONCLUIDO
& DE e Hos Rl par 01/05/2017 a 30/06/2017 20 h 100 % concLUiDO
5. Selegdo de pequenas e médias empresas i
juntamente com a AMAUC e EPAGRI para 01/05/2017 a 31/05/2017 5h 100 % CONCLUIDO
investigagdo

6. Analise do teor de nitrato, nitrito e nitrito 0 | U
total residual 01/06/2017 a 31/08/2017 130 h 100 % CONCLUIDO

7. Tratamento dos resultados (analise i
estatistica) 01/08/2017 a 30/09/2017 5h 100 % CONCLUIDO

8. Comunicagao dos resultados a AMAUC e
EPAGRI e planejamento da forma de
orientagdo as pequenas e médias

100 % CONCLUIDO
agroindustrias cujos resultados se 01/09/2017 a 30/11/2017 10N R %
encontraram fora do padrédo exigido pela
Legislag3o Brasileira
9. Redacdo de artigo/resumo do trabalho 01/11/2017 a 31/12/2017 10 h 100 % CONCLUIDO

para apresentacao em eventos

Execucdo da(s) atividade(s): e
;1"——"3470772%'1‘5—“02?11&)201?“ 12, 1Z2E2,33

26/07/2017 03/08/2017 151,61+4,49
31/07/2017 08/08/2017 101,82+1,97
04/08/2017 08/08/2017 89,24£1,29

falwFial*Fiolahivi 16082017 322 AR08

TENREN

Detalhamento das atividades desenvolvidas:
Apresentacdo em Eventos Cientificos: 0 apresentagdes.

Resumo sobre a apresentacio: - ) o L o ] )
O projeto foi concluido em Dezembro, com a redacdo de dois trabalhos cientificos. No entanto, ainda ndo foi inscrito em evento para
apresentagao.

Artigos Cientificos produzidos a partir da ac3o de extensao: 0 artigos

Resumo sobre o Artigo:
O trabalho sera apresentado na forma de resumos, em 2018.

Outras producgdes geradas a partir da acdo de Extensao: 0 produgges
Resumo sobre a Producgdo:

O trabalho serd apresentado na forma de resumos, em 2018.
INFORMACOES DO PROJETO
DIf-icFuall‘tl:?i:sr::;:n':;;a:aa; a realizacdo da analise; - Dificuldade para receber informacdes via C;DASC; - Desconfianga por parte das empresas

convidadas & participar do projeto; - Atraso no fornecimento de amostras pelas empresas envolvidas.




Observacoes Gerais:
Agdes concluidas dentro do prazo estipulado.

Lista de Arquivos
Cartilha repassada as empresas participantes, ao final
do projeto

Modelo de laudo de uma das empresas participantes FAB e
(sigiloso)

Validacao do Departamento o Rhato
Departamento: CONCORDIA - C.C.GR ENG DE ALIMENTOS ’
Avaliador(a): EDUARDO HUBER

Data Analise: 15/02/2018 16:37:11

Parecer Depto.: APROVADO

Justificativa:

Validacdo da Proex

Data Analise:

Avaliador(a):

Parecer PROEx: NAQ ANALISADO

Justificativa:

Informagdes do Projeto

Dificuldades Encontradas:

- Falta de reagentes para a realizacdo da andlise; - Dificuldade para receber informacdes via CIDASC; - Desconfianga por parte das empresas
convidadas a participar do projeto; - Atraso no fornecimento de amostras pelas empresas envolvidas.

Observagdes Gerais:
Acdes concluidas dentro do prazo estipulado.
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