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SALA Alimentos- Google meet — Nei Fronza

HORARIO Titulo Avaliador 1 Avaliador 2
19:00 — 19:20 Eprorando a Quimica do cotidiano Andreia Dalla Rosa Tiago dos Santos Gongalves
19:20-19:40 |ESTUDO FENOTIPICO DE CEPAS DE Salmonella spp FORMADORES DE BIOFILME Andreia Dalla Rosa | Tiago dos Santos Gongalves

Perfil de resisténcia a antibioticos de isolados de Salmonella spp e Escherichia coli Andreia DallaRosa | Tiago dos Santos Goncalves
19:40 - 20:00 | em dejetos suinos apds processo fermentativo

CONHECENDO 0OS ALIMENTOS ATRAVES DA CIENCIA, TECNOLOGIA E ENGENHARIA Andreia Dalla Rosa | Tiago dos Santos Gongalves
20:00 — 20:20 DE ALIMENTOS

Contribuic3o para a cadeia produtiva de queijos artesanais: Pesquisa de Salmonella Andreia Dalla Rosa | Tiago dos Santos Goncalves

sp. e Listeria monocytogenes em queijos produzidos a partir de leite cru na regido
20:20 - 20:40 |de Seara - SC

Desenvolvimento de uma nova bebida funcional a base de leite de coco contendo Andreia Dalla Rosa | Tiago dos Santos Gongalves
20:40 —21:00 | bactérias probibticas livres e encapsuladas em diferentes matrizes

DESENVOLVIMENTO E CARACTERIZACAO DE BALA MASTIGAVEL COM ADICAO DE Andreia Dalla Rosa | Tiago dos Santos Gongalves
21:00 — 21:20 INULINA E Lactobacillus acidophilus (SIMBIOTICA)




