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A busca por alimentacao de qualidade e com seguranca engloba a investigagao das dietas ofertadas aos
animais. Quando contaminadas por fungos toxigénicos pode haver producdao de micotoxinas, afetando a
salude e o desempenho produtivo dos animais e, consequentemente, a salde dos consumidores dos
produtos e derivados. As micotoxinas sdo metabdlitos secundéarios de fungos que geralmente contaminam
os alimentos durante o armazenamento, sendo que a aflatoxina Bl é a de maior importancia na
alimentacdo animal. Assim, o objetivo deste trabalho foi avaliar o teor de umidade e a atividade de dgua em
racdes e silagens ofertadas ao gado leiteiro em pequenas propriedades localizadas no Oeste de SC. As
coletas de racdo e silagem foram feitas em 67 propriedades, entre novembro de 2014 e abril de 2015. As
amostras foram armazenadas em sacos plasticos e conduzidas ao laboratério, onde foi determinada a
atividade de agua (Aa) a 25 °C e teor de umidade em estufa a 105 °C. Os valores de atividade de 4gua para
as amostras de racao variaram de 0,47 a 0,75 e a umidade variou entre 8,7 e 15,3%, sendo que 1,5%
apresentam umidade superior a 13%. Na silagem, a Aa variou de 0,95 a 0,99 e a umidade variou de 46,8 a
81,1%, sendo que 18,6% das amostras apresentaram valores de umidade superiores a 72%. Umidade, Aa,
temperatura, tempo e condicbes de armazenamento sdo varidveis importantes no desenvolvimento fungico
e na producao de micotoxinas. Os fungos apresentam uma grande versatilidade em crescer com atividade
de &gua entre 0,65 até 0,99, temperatura de 25°C, umidade préxima ou superior a 13% em graos e
superior a 72% em silagem, sendo que os niveis minimos de Aa para o desenvolvimento dos principais
fungos toxigénicos do género Aspergillus é de 0,78. Relacionando esses fatores com os dados coletados,
pode-se concluir que ha a possibilidade de contaminacdo por micotoxinas nas amostras coletadas. Durante
a pesquisa, percebeu-se que a maioria dos produtores visitados preocupa-se com os fatores que podem
ocasionar contaminacao flngica, procurando prevenir sua incidéncia, através do monitoramento das
condicdes fisicas dos graos utilizados para o preparo da racdo e/ou silagem.
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