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Os alimentos fornecidos ao gado leiteiro normalmente sdo produzidos na propriedade ou obtidos de industrias de
racdes. Porém, o uso de matéria-prima de baixa qualidade e a falta de controle continuo, pode levar a uma
indesejavel contaminagao do leite. As micotoxinas de maior importancia em ragdes sao as aflatoxinas, dentre
elas a aflatoxina B1 devido a seu alto potencial toxico. Em diversos estudos realizados, foi encontrada uma
relacdo diretamente proporcional entre a quantidade de aflatoxina M1 secretada no leite e a quantidade de
aflatoxina B1 ingerida pelo animal. A aflatoxina M1 caracteriza-se pela sua hepatotoxicidade similar ou
ligeiramente menor que a da aflatoxina B1, havendo grande preocupacao, devido ao elevado consumo de leite e
derivados. Assim, o objetivo deste trabalho foi elaborar um questionario que sera aplicado em visitas as
pequenas propriedades de criacdo de gado leiteiro na regidao da AMAUC, com a finalidade de conhecer a
realidade e coletar informagbes acerca das praticas utilizadas na produgdo e armazenamento de ragbes e/ou
silagem para estes animais. Estas informacbes serdo computadas e servirdo para relacionar os resultados de
contaminagéo por aflatoxina B1 encontrada nas ragcdes e/ou silagens coletadas e analisadas, resultando em um
instrumento para o repasse de orientacdo aos criadores, a fim de minimizar os indices de contaminagéo
encontrados. Primeiramente, foi realizada revisao bibliografica sobre o assunto e visita ao setor de Zootecnia
Gado Leiteiro do IFC — Campus Concérdia, para coleta de informagdes que auxiliariam na elaboragcdo do
questionério. As perguntas elaboradas evidenciam, resumidamente, fatores oriundos do processo de fabricagao
de racbes e/ou silagens e condigdes de armazenamento, abordando os seguintes aspectos: monitoramento das
condigdes fisicas dos graos, controle de qualidade dos insumos, controle de temperatura e umidade durante o
armazenamento da matéria-prima e do produto acabado, procedimento de preparo da racdo e/ou silagem,
conhecimento técnico a respeito do preparo e armazenamento e conhecimento sobre micotoxinas e seus efeitos.
E importante ressaltar que o monitoramento, através do uso de boas praticas no processamento e
armazenamento, bem como a avaliacdo continua destes contaminantes, parece ser a ferramenta mais adequada
para garantir a seguranga dos alimentos para os animais e, consequentemente, para os consumidores.
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