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Qualidade microbioldgica do leite cru refrigerado em propriedades rurais da mesorregiao
Oeste Catarinense
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Este estudo foi realizado em propriedades rurais de alunos concludentes do curso Técnico Agricola
com habilitacdo em Agropecuaria do Instituto Federal Catarinense - Campus Concordia.
Apresenta-se 0 viés de conhecer e interpretar a realidade encontrada, mediante as circunstancias
gue condicionam a investigacdo do problema proposto, visando-se a educacédo pratica vinculada ao
curriculo escolar. A contagem bacteriana total relaciona-se com a sanidade da glandula mamaria e as
condigBes dos procedimentos higiénico-sanitarios de extragdo, armazenamento e resfriamento do
produto adotados ainda na propriedade. No decorrer da pesquisa, avaliou-se a qualidade
microbiolégica de amostras de leite cru refrigerado de 36% dos discentes com familiares vinculados a
atividade leiteira. As 21 propriedades situam-se na mesorregido Oeste Catarinense, hos municipios
de Arvoredo, Ipumirim, Irani, It4, Lindbéia do Sul, Peritiba, Seara e Xaxim. Efetuou-se a amostragem
no periodo de outubro de 2010 e marco de 2011, obtendo-se 42 amostras, encaminhando-se para
analises em laboratério da Rede Brasileira de Laboratorios de Controle de Qualidade do Leite. Os
resultados aferidos foram submetidos a estatistica descritiva e andlise da variancia, utilizando-se o
procedimento para modelos lineares ANOVAG, sendo as medias comparadas pelo teste Tukey. A
pesquisa forneceu diagnostico sobre a conformidade do produto frente aos padrdes microbiologicos
estabelecidos na legislacdo pela Instrugdo Normativa 51. O estudo destacou a contaminacao
bacteriana como uma limitacdo para que as propriedades investigadas possam estar em
conformidade a legislacdo. Apesar da existéncia de propriedades com adequada qualidade
microbiolbgica, 85,7% e 95,2%, na primeira e segunda coletas, respectivamente, se encontravam fora
do padrdao Somente trés rebanhos amostrados na primeira coleta, e, apenas um na segunda coleta,
atenderiam a exigéncia. Os dados obtidos permitem concluir que as préticas higiénico-sanitarias que
devem ser adotadas ndo sao totalmente realizadas na producao de leite. A partir da aplicacdo da
pesquisa, também possibilita-se avaliar que a pratica norteadora deste projeto favoreceu a
construcdo do conhecimento técnico de forma ampla, oportunizando ao educando ser capaz de
compreender boa parte da realidade na qual se insere a tematica.
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