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O termo micotoxina se refere a compostos quimicos téxicos produzidos por fungos. A doenca ou
sindrome gue resulta da ingestdo de micotoxinas € denominada micotoxicose. A Ocratoxina A (OTA)
€ uma micotoxina com propriedade toxica acentuada distribuida na natureza e nos alimentos. Os
principais fungos produtores sdo do género Aspergillus e Penicillium. Os principais alimentos
passiveis de contaminacdo sdo: milho, cevada, feijdo, amendoim, café, soja, trigo, centeio, arroz,
sorgo, castanha do Para, ervilha, e outros. Os niveis geralmente encontrados sédo abaixo de 27,5
Hg/Kg. Os objetivos desta pesquisa compreendem a deteccdo de micotoxinas e seus agentes
produtores em alimentos comercializados na cidade de Concérdia (Santa Catarina), além da
padronizacdo da técnica de cromatografia em camada delgada (CCD) para deteccdo de OTA. A
metodologia para deteccao da OTA seguiu as técnicas preconizadas pelo Instituto Adolfo Lutz (2005).
Apoés, isso ocorreu a validacdo do método para uso nas amostras de alimentos provenientes de
alguns pontos comerciais da cidade de Concordia, a amostragem foi realizada de acordo com o0s
procedimentos legais previstos pela legislagéo vigente. O isolamento e identificacdo da microbiota
fungica também seguiu a metodologia preconizada pelo Instituto Adolfo Lutz (2005). Os parametros
analiticos avaliados nesta padronizacéo e validacédo foram: limite de deteccéo, limite de quantificacéo,
linearidade, precisdo e exatiddo. Os resultados preliminares indicaram um método repetitivo,
reprodutivel, com um limite de deteccdo compativel com a legislacdo brasileira. Desta forma, a
metodologia a ser utilizada para detectar a presenca de OTA em alimentos se mostrou confiavel, e
além disso, caracterizou-se por ser um teste rapido de deteccdo, servindo como um importante
método de triagem para analise de amostras com suspeita de contaminac¢ao por esta micotoxina.
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