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Monitoramento da incidéncia de Enterobactérias em racdo para aves de corte em diferentes
etapas do processo de fabricagdo em uma fabrica de racdes no municipio de Concodrdia - SC
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O controle microbiologico em racdes para aves vem apresentando cada vez mais relevancia devido
as exigéncias do mercado quanto a seguranca dos alimentos em toda a cadeia de producdo. A
restricdo a utilizacdo de antibidticos, como promotores de crescimento na avicultura, abriu espaco
para o aumento da incidéncia de Enterobactérias, que provocam perdas econdmicas como agente
veiculador da enterite necrética em aves, além de poderem transmitir infeccbes as pessoas. A
presenca de Enterobactérias em alimentos para animais € ainda pouco avaliada e os dados na
literatura ainda sdo escassos, sendo necessario o continuo monitoramento através de avaliagfes
microbiolégicas em ingredientes, principalmente em racdes para frangos de corte. O objetivo deste
trabalho foi monitorar os niveis de contaminacdo por enterobactérias em ragao peletizada para frango
de corte durante e apds a fabricacdo, por um periodo de oito semanas. A coleta das amostras foi
realizada em pontos pré-definidos na area de producdo da fabrica de racdes, a saber: prensas
peletizadoras, resfriadores, misturador, silos de armazenagem, caminhdes graneleiros, redlers
(calhas metélicas que transportam a rac¢do da linha de producéo até os silos de armazenagem), além
de amostras de racdo farelada e peletizada. As coletas e analises foram realizadas duas vezes por
semana, em duplicata, durante oito semanas, totalizando 16 observacfes para cada ponto
amostrado. A contagem de enterobactérias foi realizada utilizando-se placas Petrifilm® para
Enterobacteriaceae. As placas, inoculadas com 1,0 mL das amostras devidamente diluidas, foram
incubadas a 37°C por 24h. Apés o periodo de incubacdo, foram contadas as placas que
apresentaram entre 15 e 100 colbnias, e o resultado foi expresso em UFC/g ou UFC/cm2, conforme a
natureza da amostra. Dentre 0s equipamentos amostrados, o misturador, a peletizadora, o resfriador
e o redler apresentaram em geral baixos niveis de contaminagéo por enterobactérias, variando de
1,0x101 a 4,0x103. J& os silos e os caminhdes apresentaram niveis e frequéncia de contaminacao
mais elevados, variando entre
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